
Uchwala Nr 676/2014 
Zarządu Powiatu Krośnieńskiego 
z dnia 20 października 2014 roku 

w sprawie zatwierdzenia regulaminu rekrutacji w ramach projektu systemowego 
pn. „Podkarpacie stawia na zawodowców" realizowanego w latach 2012 - 2015 
w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki współfinansowanego ze środków 
Europejskiego Funduszu Społecznego, Priorytetu IX, Działania 9.2 

Na podstawie art. 4 ust. I pkt I oraz art. 32 ust. I ustawy z dnia 5 czerwca 1998 roku 
o samorządzie powiatowym /Dz. U. z 2013r .. poz. 595 z późn . zm./ w związku 
z podpisaniem umowy partnerskiej WND-POKL.09.02.00-18-001 /12 
Zarząd Powiatu Krośnieńskiego 

uchwala co następuje: 

§ 1 

Zatwierdza s i ę regulamin rekrutacji dla Ze połu Szkół Gastronomiczno - Hotelarskich 
w Iwoniczu - Zdroju. który stanowi załącznik do niniejszej uchwały. 

§2 

Wykonanie uchwały powierza s i ę Dyrektorowi Zespołu Szkół Gastronomiczno -
Hotelarskich w Iwoniczu - Zdroju. 

§3 

Uchwała wchodzi w życie z dn iem podj ęcia. 
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Regulamin rekrutacji dla Zespoł u Szkól Gast ronomiczno-Hotelarskich w Iwoniczu - Zdroju 

w ramach projektu „Podkarpacie stawia na zawodowców'· 

współfinansowanego ze środków Un ii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego 

na rok zkolny 2014/2015 

§ 1 

Definicje 

Ilekroć w niniejszym dokumencie jest mowa o 
1) „biurze projektu" - należy przez to rozumieć siedzibę Zespołu S::.kól Castronomic::.no-Hote/arskich, 
11/. Piivarskiego 19. 38-.J.J(} lwonic::.-Zdrój, sekretariat: 
2) „Komisji Rekrutacyjnej" należy przez to rozumieć zespól, którego zadaniem jest rekrutacja 
uczestników/uczestniczek do w zystkich grup wsparcia, w sk ład którego wejdą przewodnicząca komisji -
koordynatorka projektu i członek komisji - wicedyrektor szkoł y. 

3) okresie realizacj i projektu -od 1 maja 20 12 r. do 30 czerwca 2015 r. ; 

4) „Projekcie" oznacza to Projekt pr. Podkarpacie stawia na zawodowców współfinansowany ze ś rodków 
Unii Europejskiej w ram ach Europejskiego Funduszu Społecznego rea li zowany w ramach Działania 9.2 
Podniesienie jakości i atrakcyjności szkolnictwa zawodowego Programu Operacyj nego Kapital Ludzki , 
którego Partnerem jest Powiat Krośnieński - organ prowadzący Zespól Szkól Ga tronomiczno-Hotelarskich 
w Iwoniczu-Zdroju: 
5) „reali zatorze" - należy przez to rozumieć Zespól Szkól Gastronomiczno-Hotelar ·kich w Iwoniczu-Zdroju. 
6) „terenach wiej kich" należy przez to rozum i eć (zgodnie z definicją Głównego Urzędu Statystycznego), 
tereny położone poza granicami adm ini stracyjnymi miast - obszary gmin wiejskich oraz część wiejska 
( leżąca poza miastem) gm iny miejsko - wiejsk iej. 

§ 2 

Zakres wsparcia na rok szkolny 2014/2015 

I. Regulamin określa proces rekrutacji ucze tniczek i uczestników do Projektu w ramach zadania 
realizowanego przez Zespól S::kól Gastronomiczno-Hotelarskich w Iwoniczu-Zdroju. 
2. Działanie skierowane jest do uczennic i uczniów oraz nauczycielek/nauczycieli Zespołu S::kól 
Gastronomic::no-Hotelarskich 11 • Iwoniczu-Zdroju. 
3. Udzia ł w Projekcie jest bezp ł at ny, koszty zw i ązane z realizacją fo rm wsparcia. współfinansowane są ze 
środków Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Społecznego. 
4. W ramach projektu reali zowane będą następujące formy wsparcia: 

J) Zajęcia pozalekcyjne i/ lub po::aszkolne ukierunkowane na rozwijanie kompetencji zawodowych 
zgodnie z kierunkiem kształcenia zawodowego; w tym kursy specjalistyczne: 

a) szkolenie z obslugi drukarki spożywczej. dla nauczycielek/nauczycieli uczących przedmiotów 
zawodowych z ::akresu cukiernictwa. którzy ukończyli szkolenie z zakresu zdobnictwa cukierniczego 
w ::okresie karmelu. czekolady. stylu angielskiego (dodatko·we kryterium : data 
i god::ina ::.lo::.enia formular::a zglos::eniowego) (8 h) - maksy malna lic::ba osób uc::estniczących: 
J grupa - -I osoby: 
b) szkolenie dotyczące treningu smaków dla ws::ystkich uczennic i uc::niów k/a5y li technikum 
w zawad::: ie technik technologii ::ywnosc1 z kwal(fikacjq cukiernic::ą oraz 
2 nauczycieleklnauc:::ycieli przedm iotów zawodowych związanych cukiernictwem 
i technologią ::.ywno.\:ci (32 h) - maksy malna liczba osób uc:::estn iczących : 2 grupy po 9 osób (16 h 
na grup~): (/ nauc::ycielka/nauc:::yciel i 8 uc:::ennic i 11c:::niów w grupie): 



c) szkolenie dot. organizacji i optymalizacji wydajności z wykorzystaniem produktów gotowych 
i półproduktów dla 1rszystkich uc::ennic i uc::niów klasy fi technikum 1r zawod::ie technik 

technologii ::ywności :: kwal(fikacją cukierniczą oraz 5 nauczycielek/nauczycieli uc::ących 

przedmiotów zawodowych związanych :: cukiernicM em i technologią ::ywności (./8 h) -

maksymalna liczba osób uczestniczących : 2 grupy po 8 uc::ennic i uczniów oraz 1 grupa -

5 nauc::ycieleklnauc::ycieli (16 h na grupę) . 

d) szkolenie z karmelu dla wszystkich uczennic i uczniów klasy ff technikum w ::awodzie technik 

technologii żywności kwal(fikacją cukierniczą (./0 h) maksymalna liczba osób 

uczeslniczącvch: 2 grupy po 8 osób (20 h na grupę): 
e) szkolenie w czekoladzie dla ws::ystkich uczennic i uc::niów klasy ff technikum 11 · zawodzie 

technik technologii ŻJ'lvno.\:c i :: kwal(fikacją cukiernic::ą (./0 h) - maksymalna lic::ba osób 

uc::estnic::ących: 2 grupy po 8 osób (20 h na grupę): 
.f) szkolenie w stylu angielskim dla ws::ystkich uc::ennic i uc::niów klasy Il technikum 

w ::awodzie technik technologii ::ym 10.\:ci :: kwalifikacją cukiernic::ą (./0 h) - maksymalna lic::ba 

osób uc::estnic::ących: 2 grupy po 8 osób (20 h na grupę) : 

g) szkolenie z zakresu sporządzania deserów cukierniczych dla 11's::ystkich uczennic i uc::nió1r 

klasy li technikum w zawod::ie technik technologii ::y wno.fr:i :: k11'Ct!ifikacją cukiernic::ą (./0 hJ 

- maksymalna lic::ba osób uczestnic::ących: 2 grupy po osób (20 h na grupę): 

Il) szkolenie z carvingu dla ws::vstkich uc::ennic i 11c::niów klasy li technikum w zawod::ie technik 

technologii zywnosc1 kwalifikacją cukierniczą (./0 h) maksymalna lic::ba osób 

uczestniczących: 2 grupy po 8 osób (20 h na grupę): 
2) Praktyki zawodowe w ::akladzie ::dobnic fYl!a cukiernic::ego dla ws::ystkich uc::ennic i uc::mow 

klasy ff technikum w ::awodzie technik technologii ::ywności:: kwalifikacją cukierniczą (75 godzin 

w okresie l O dni) . Praktyki realizowane będą w 3 grupach (dwie grupy po 5 osób i j edna grupa 

6 osób). 
3) Wyjazd edukacyjny do zakładu cukierniczego w Poznaniu - Centrum Slodkiej Dekoracji 

w Po::naniu (3 dni). dla wszystkich uc::ennic i uc::nió1r klasy Jl technikum 11 · zawod::ie technik 

technologii ::Vl1'110Śc i :: kwalifikacją cukierniczą ora:: uczennic i uc::niów klasy i technikum 

11 · ::awodzie technik technolog ii żywno.\:ci :: kwalifikacją cukiernic::ą z pierwszeństwem dla 

uc::ennic i uc::niów klasy Jl technikum w zawodzie technik technolog ii ::ywności :: klralifikacją 

cukiernic::ą . Uczennice i uczniowie klasy I technikum w ::mrod::ie technik technologii ~ 1rnofri 

:: klral(fikacją cukiernic::ą ::ostaną ::akwal(fikowani na lis tę re::enrmrą irg najwy::s::ej średniej 

ocen na świadech1'ie ukońc::enia gimna:::jum za ubiegly rok ·::kolny: ( 16 uc::ennic i 11c::nió1r) . 

./) Wyjazd edukacyjny do zakładu cukiemiczego w Warszawie. ::ajmującego się pr::emyslową 

produkc:ją cukiernic::ą (3 dni). dla ws::ystkich uc::ennic i uc::niów kimy li technikum 1r :::awod::ie 

technik technologii żywności:: klval(fikacją cukierniczą ara:: 11c::ennic i uc::niów kla y I technikum 

11 · ::awod::ie technik technologii ::ywności :: kwalifikacją cukiernic::ą :: pierwszeńsh1'em dla 

uc::ennic i uc::niów klasy Jl technikum w ::awod::ie technik technologii :':ywności z klralifikacją 

cukiernic::ą. Uc::ennice i uczniowie klasy I technikum H ' ::awod::ie technik technologii :':ywno.Ś'ci 

:: kwalifikacją cukiernic::ą ::ostaną ::aklvalifikowani na listę re::erwową wg najwyższej 'redniej 

ocen na s:wiadectwie uko11czenia g imnazj um za ubiegly rok s::kolny: ( 16 uczennic i uczniów). 

5) Szkolny konkurs „ Najlepszy w zawodzie cukiernik „ ::ostanie ::organi::owany dla uc::ennic 

i uc::nió1·r technikum 11· ::awod::ie technik technologii :':yl1'11ofri :: klmlifikacją cukiernic::ą (16 

uczennic i uc::niów). 
5. Formy wsparcia. o których mowa w ust. 4 pkt. I) podpunkty a) - h) będą się odbywać na podstawie 

szczegółowego harmonogramu umieszczonego na tabl icy oglo ze11 ZSGH. 
6. Realizator zastrzega sobie w uzasadnionych przypadkach prawo do zmiany u talonego harmonogramu. 

§ 3 

Uczestniczki i uczestnicy projektu 

I . W projekcie uczestniczyć mogą uczennice i uczniowie oraz nauczycielki /nauczyciele Zespolu S::kól 

Gastronomic::no-Hotelarskich 11· l wonic::11-Zdroju prowadzonej przez Pm riat Krośnieński. którzy 

złożyli formularz zgloszeniowy (z załączni kami wyszczególnionymi w niniej zym regulaminie) 

i zostaną zakwalifikowani do udzialu w projekcie przez Komi sję Rekrutacyjną. 



2. Uczestniczki i uczestnicy proj ektu zosta ną wybrane/-ni na podstawie złożonych formularzy 
zgloszen iowych. 

3. Liczba osób uczestniczących w zajęciach jest uza leżniona od charakteru zajęć: 
1) szkolenie z obsług i drukarki spożywczej dla 4 osób ( I grupa); 
2) szko lenie dotyczące tren ingu smaków dla 18 osób (2 grupy po 9 osób); 
3) szkolen ie dot. organizacj i i optymali zacji wydajności z wykorzystaniem produktów gotowych i 

półprod uktów dla 21 osób (2 grupy po 8 osób i I grupa - 5 osób); 
4) szkolenie z karmelu dla 16 osób (2 grupy po 8 osób); 
5) szkolenie w czekoladzie dla 16 osób (2 grupy po 8 osób); 
6) szkolen ie w stylu angielski m dla 16 osób (2 grupy po 8 osób); 
7) szkolenie z zakresu sporządzani a deserów cukierniczych dla 16 osób (2 grupy po 8 osób); 
8) szkolenie z carvingu dla 16 osób (2 grupy po 8 osób); 
9) praktyki zawodowe dla 16 osób (2 grupy po 5 osób i I grupa - 6 osób). 
I O) wyjazd edukacyjny do zakładu cukierniczego w Poznaniu - Centrum Słodkiej Dekoracji 

w Poznaniu dla 16 osób; 
I I ) wyjazd edukacyjny do zakład u cukierni czego w Warszawie dla 16 osób; 
12) szkol ny konkurs „Najlepszy w zawodzie cukiernik" dla 16 osób. 

4. Przy wyborze uczestniczek i uczestników projektu Komisja Rekrutacyj na kierować będz i e się, oprócz 
wymogów okreś l onych w ust. I, następującymi preferencjami dla poszczególnych działań: 
I) udział w szkoleniu z obsługi drukarki spożywczej - dla nauczycie li uczących przedmi otów 

zawodowych z zakresu cukiernictwa, którzy ukończy I i szkolenie z zakresu zdobnictwa 
cukiern iczego w zakres ie karmelu, czeko lady, styl u angielskiego (dodatkowe kryterium: data 
i godzina zł ożen i a form ularza zg ł oszeniowego); 

2) udział w szkoleniu dotyczącym treningu smaków - dla wszystkich uczennic i uczniów klasy 
II techn ikum w zawodzie techn ik technologii żywnosc 1 z kwalifikacją cukierniczą oraz 
nauczycielek/nauczycieli uczących przedmiotów zawodowych związanych z cukiernictwem 
i technolog i ą żywności; 

3) udział w szkoleniu dot. organizacji i optymalizacj i wydajności z wykorzystaniem produktów 
gotowych i półproduktów - dla wszystkich uczennic i uczniów klasy II technikum w zawodzie 
technik technologii żywnośc i z kwa lifikacją cukierniczą oraz nauczycielek/nauczycieli uczących 
przedmiotów zawodowych zw iązanych z cukiernictwem i technologią żywności; 

4) udział w szkoleniu z karmelu, szkoleniu w czekoladzie, szkoleniu w stylu angie lskim, szko leniu z 
zakresu s porządzani a deserów cukierniczych, szkolen iu z carvingu - dla wszystkich uczennic 
i uczn iów kl asy I I technikum w zawodzie technik technologii żywnośc i z kwalifikacją cukiern i czą; 

5) udzial w praktyce zawodowej - dla wszystkich uczennic i uczniów klasy II technikum 
w zawodzie technik technologi i żywnośc i z kwa I ifikacją cukiern iczą; 

6) wyjazd edukacyjny do zakładu cukierniczego w Poznaniu - Centrum Słodkiej Dekoracj i 
w Poznaniu i do zak ł ad u cuki ern iczego w Warszawie, zajm ującego się przemys łową produkcją 

cukiern i czą - dla wszystk ich uczennic i uczniów kl asy II techni kum w zawodzie techni k 
technologii żywnośc i z kwal ifikacją cukierniczą oraz uczennic i uczniów klasy I technikum 
w zawodzie technik technologii żywności z kwa l ifikacją cukierniczą, z pierwsze11stwem dla 
uczennic i uczniów klasy li technikum w zawodzie technik technol ogii żywności z kwalifikacją 
cukierniczą. Uczennice i uczniowie klasy I technikum w zawodzie technik technologii żywności 

z kwalifikacją cukierniczą zostaną zakwalifikowani na li stę reze rwową wg najwyższej ś redniej 
ocen na ś wiadectw i e uko11czenia gimnazj um za ubi egły rok szkolny; 

7) szkolny konkurs .. Naj lepszy w zawodzi e cukiern ik" zostanie zorganizowany dla uczennic 
i uczniów technikum w zawodzie technik technologii żywności z kwalifikacj ą cuk i e rniczą. 

Szczegó ły konkursu zostaną opracowane przez organi zatora Konkursu - Zespół Szkół 
Gastronomiczno - Hotelarskich w Iwoniczu - Zdroju w „ Regulaminie Konkursu". 

5. Uczenni ce i uczniowie mają prawo do udziału w więcej ni ż jednym rodzaju zajęć (z zastrzeżeniem 
braku możliwośc i dwukrotnego udzi ału w takich samych zajęciach ) . 



§4 

Proces rekrutacji 

I. Rekrutacja prowadzona jest w sposób bezstronny, z poszanowaniem zasady równości płc i . 

2. Rekrutacja do projektu przeprowadzana będzie od 20.10.20 14 r. do 30.10.2014 r. 
3. Informacje o terminie rekrutacji dostępne będą na tablicy ogło ze11 w siedzibie szkoły. na stronie 

internetowej projektu www.psnz.pl, przekazywane będą w formie ustnej przez wychowawców klas. 
4. Uczennice/uczniowie ubiegający się o uczestnictwo w projekcie sk l adają formularz zgłoszeniowy 

(wzór załącznik nr I do niniejszego regulaminu) wraz z wymaganymi załącznikami 2 i 3, o których 
mowa w Regulaminie oraz podają dane osobowe zgodnie z zakresem danych osobowych 
uczestników/uczestniczek biorących udzia ł w projektach realizowanych w ramach Programu 
Operacyjnego Kapitał Ludzki do koordynatorki z ramienia s~koly w biurze projektu w terminie 
zgodnie z pkt. 2. 

5. W przypadku uchybie11 formalnych wymagań rekrutacji kandydat/kandydatka może zostać 

poproszony bezpośrednio lub drogą mailową, telefoniczną lub pisemnie o uzupełnienie braków 
w dokumentacji w ciągu trzech dni roboczych. 

6. Zgłoszenia, które wpłyną po termin ie lub będą miały braki formalne, które nie zostały uzupełnione 
w ciągu 3 dni roboczych od wezwania do uzupełnienia nie będą rozpatrywane. 

7. Dane zawa1te w formula rzu weryfi kuje pod wzgl ędem fo rmalnym osoba odpowiedzialna za rekrutację . 

8. O zakwalifikowaniu uczniów/uczennic do danej formy wsparcia decyduje Komi ja Rekrutacyjna na 
podstawie niniejszego regulaminu. 

9. Komisja Rekrutacyjna w terminie do 05.11.20 I 4r. podejmuje decyzję o zakwa li fikowaniu do projektu 
uczniów i uczennic spełniających wymogi fo rmalne. 
Komisja ustala li ty osób zakwa lifikowanych do projektu oraz listy osób rezerwowych. a tępnie 
Komisja. za pośrednictwem koordynatorki powiadamia uczniów i uczennice o zakwa lifikowaniu do 
uczestnictwa w projekcie. 

IO. Uczeń/uczennica zakwalifikowany/-na do udziału w projekcie może zostać skreś l ony z listy 
uczestników w przypadku: 

I) na wniosek nauczyciela/instruktora prowadzącego zajęc i a lub wniosek koordynatora uzasadniony 
rażącym naruszaniem zasad uczestnictwa w zajęciach. 
2) w przypadku nieusprawiedliwionego opuszczenia co najmniej 20% zajęć, 
3) samodzielnej rezygnacji uczestnika/uczestniczki. po złożeniu pisemnej rezygnaCJt wraz 
z uzasadnieniem. 
Jednocześnie w ww. przypadkach Partner zastrzega sobie możl iwo· ć dochodzenia od 
Uczestnika/Uczestniczki kosztów jego/jej uczestnictwa w Projekc ie. 

I I. Udział danego/ej ucznia/uczennicy w Projekc ie może ustać również w przypadku: 
I) skreślenia z listy uczniów danej szkoły, 
2) przyczyn Io owych (np. dlugotrwala choroba). 

12. Skreślenia ucznia/uczennicy z I isty uczestników projektu dokonuje koordynator wpisując równocześnie 
na listę uczestniczek i ucze tników (o ile jest to uzasadnione merytorycznie i możliwe 

na danym etapie realizacji zajęć/kursu) osobę z li sty rezerwowej. zakwalifikowaną do zastąpienia 

o oby skreślonej z listy. 
13. Koordynator informuje na piśm i e organ prowadzący szko l ę o zdarzeniach. o których mowa w ust. 
I O i 11 niezwłocznie po zaistnialych zmianach. 
14. W chwili rozpoczęcia pierwszej formy wsparcia każdy z uczniów/uczennic podpisuje: 

I) deklarację uczestnictwa w projekcie - zał ącznik nr 2; 
15. Formularz zgłoszeniowy. deklaracja uczestnictwa oraz pozostałe załączniki do regulaminu rekrutacji 
dostępne są w biurze projektu. 
16. Regulamin rekrutacji dostępny jest na stronie internetowej projektu: www.p nz.pl oraz w biurze 
projektu. 
17. O pozytywnym uko11czeniu danej formy wsparcia jednocześnie możliwości uzyskania 
zaświadczenia w tym zakres ie świadczy: 

I) Uczestnictwo w co najmniej 80% zaJęc (w tym w skali wszystkich godzin - maksymalnie 
20% nieobecności nieusprawied liwionych); 



2) Pozytywne zaliczenie testu końcowego lub innej formy weryfikacj i w iedzy/umiejętności 

zrealizowanej przez nauczyc iela/instruktora danej formy wsparcia; 
3) W przypadku kursów dających uprawnienia zawodowe - zgodni e z wymaganiami instytucji 
certyfikujących . 

§ 5 
Postanowienia końcowe 

l. Regulamin rek rutacji wchodzi w życie z dniem 20. l 0.2014 r. 
2. Uczestniczka/uczestnik projektu ma obowiązek wypełniani a anki et ewaluacyjnych i uczestnictwa 
w zajęc iach w wyznaczonych terminach. 
3. Wsze lkie sprawy związane z interpretacją regul aminu rozstrzygane są przez koordynatorkę projektu. 
4. Realizator projektu zastrzega sobie możliwość modyfikacji regul aminu rekrutacji na podstawie aneksu. 

Załączniki: 

l. Formularz zgłoszeniowy; 
2. Deklaracja udzialu w projekcie; 
3. Oświadczenia uczestnika/uczestniczki projektu o wyrażeniu zgody na przetwarza ni e danych osobowych; 

Przygotował: Jolanta Boczar 
Zatwierdził: Agata Kowalczyk 
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FORMULARZ ZGŁOSZENIOWY DO PROJEKTU 
„PODKARPACIE STAWIA NA ZAWODOWCÓW" 

rok szkolny 201 4/2015 

Załącznik nr 1 
do Regu laminu rekrutacji 

Udzial w projekcie jest bezpłatny . Osoby, które zgłoszą chęć uczestn ictwa i zostaną wybrane do 
udziału w projekc ie, będą uczestn iczyć w wybranych przez siebie zajęc i ach: szkoleniach. praktykach. 
wyjazdach edukacyjnych i szkolnym konkurs ie. 
Zajęcia mogą być prowadzone od poniedz i ałku do soboty w przewidzianym okresie, tj . od O 1.09.201 4 
do 30.06.20 15 r. 

Prosimy o czyte lne wypełnienie formu larza. 

I. Dane uczestniczki I ucze tnika: 

Imię I Imiona Miejscowość 

azwisko a) miejski 
Ob zar I 

Płeć b) wiejski1 

Wiek w chwi li przystępowani a 
Kod pocztowy do projektu 

PESEL Województwo 

Miejsce urodzenia Powiat 

Imi ę i nazwisko ojca/opiekuna 
Te lefon stacjonarn y prawnego 

I mię i nazwisko 
Telefon komórkowy matki/opiekunki prawnej 

Opieka nad dziećmi do lat 7 Adres poczty 
lub opieka nad osobą zależną' elektronicznej (e-mai l) 

Przynależność do 
Ul ica4 

mniejszości narodowej 
lub etnicznej 

r domu Fakt bycia migrantem 

r lokalu Fakt bycia osobą 
niepełnosprawną 

Pelna nazwa szkoly 

Zawód/kwa li fikacja I Klasa I 

1()h,:or1111ef\kt w o/h:or /JtJ/rcrmr w gra111cuch ml1111111,1rac.\jll\ 'ch 1111u't 
(}/":ar u·1e1,k1 pou·1111e11 hri' ro:umwm :).!pdJ11e : de/lłlll'/l{ < ilri 11 ·m ·.i.:o I 'r:\dll '1c111 ·,1 1·c:nc:J..:o. k11jrt1 "/'H'l'll ''\ 1w pod:wlc: 1c•d110,1ek t1dmm1,1raLy/11ych 
:a,lo"rn·cmrch u n•w ,tr::e h•1Tt11nalmm fl'cdlug <,{ IS. oh,::arc11111 U'l<'/'k11111 'lf 1ere11r µolo:mw po::u J.!IWllUllJll oc/1111111,trt1c1111_1m1 1111a,1 oh,::arr ;:mm 
\1 IL'/ 'kf{h orce c :ę\i· \t'IC'/'kll (/e:ąco po::o lllUl\f(' JJJ) )!.1111111 1111<'/'ku \1 te/'kn•t ll'iocln,:_/JJ11('1/fl' <-::r;,\o lt tt'/ ,klC.'h u· rammh J..:llllłl\ lllH'/ 'ko u·1e1,k1e11110::/rn·e.1e'1 
c/::1r;_k1 odrr;_hm.·11111 u/e111y/ike1wnrn 1 len 1ortll/Ju•11111 

: \ '1eU'/e1\cnre 'kn•\IH·. 
' l'od 11 ·111 ukres/ellh'lll ru ::111111c• ''I; /akt pmwclanw pr::l':: llL::ntmko proJL'ktu poci upieką cl::tt'cka do lal - luh ""'hy ::aleLJU'/ ::}!.mlntt.' :: cle/1111qą ::au -orlą\\' lf\lll\\'Je 
o f'Jr()/llOL'JI :atr11cl111<•11w 1 m,1r111c1e1ch nnku pracy(/):: ( :: clnw I llW/ll ](JfJ-IJ 

J .\'a/ezy poclaC aclrn ::t11111<•,::/amw. 1::11 1uk1 aclrn. k11 Jn · 1111wż/111 · 1 dolU/'CIL' do le/ 11\ol>r 11 · 1w::rpoclk11 k1edr ::11\/l/11/t.' ono u·yhJ\owmw do 1ul::w/11 \1 ' hcu/w1111 
{'\l'l/lllll(l '/ll.1'111 . 



li. Wybór formy wsparcia: 

I. Zajęciu po::alekcyjne i/lub po::as::kolne ukierunk011'ane na ro::wijanie kompetencji ::mrodo11 ych ::godnie 

:: kierunkiem ks::ta/cenia ::awodowego: w ty m kursy specjalistyc::ne 

NAZWA ZAJĘC WYBOR FORMY WSPARC IA) 

szko lenie z obs~ugi drukarki spożywczej (dla nauc::ycieli) 

szko lenie dotyczące treningu smaków (dla nauc::vcieli i uc::niów) 

szkolenie dot. organizacji i optymalizacji wydajności z 
wykorzystaniem produktów gotowych i półproduktów (dla nauc:::ycieli 

i uczniów) 
szkolenie z karmelu (dla uc::ennic i uc::niów) 

szkolenie w czekoladzie (dla 11c::ennic i uc::niówJ 

szko lenie w sty lu ang iel skim (dla uc::ennic i uc::niów) 

szkolenie z zakresu sporządzani a deserów cukierniczych (dla uc::ennic 

i uc::nió11') 
szko lenie z carvingu (dla uc::ennic i uc::niów) 

2. Praktyk i zawodowe 

WYBOR FORMY WSPARCIAb 

3. Wyjazdy edukacyjne 

NAZWA ZAJĘC WYBOR FORMY WSPARCIA 7 

wyjazd edukacyjny do zakładu cukiern iczego w Poznaniu (dla 

11c::ennic i 11c::niów) 

wyjazd edukacyj ny do zakładu cukierniczego w Warszawie (dla 

uc::ennic i uc::niów) 

4. Szkolny konkurs 

NAZWA ZAJĘC WYI30R FORMY WSPARCIA8 

szkolny konkurs „Najlepszy w zawodzie cukiernik" (dla 11c::ennic 

i uc::nió1r) 

III. Średnia ocen na 'wiadectwie za ubieg ł y rok szkolny (do t. uc::ennic i uc::niów kl. I technikum 

ir ::c/\l'od::ie technik technologii :y 1rnofri:: kwalifikacją cukiernic::ą) 

Średnia ocen z wszy tkich przedmiotów na świadectwie 
ukończenia gimnazjum 

data i podpis wychowawcy 

Miejsco 11 ość i data 

(, Należy wSla \\ ie znak .. x·· przy wybranych za J ęciach 
" Na leży wstawić znak .. x·· przy wybranych zajęciach 
- Należ~ wsta\\ ie znak .. x·· przy wybranych zajęciac h 
x Należy\\ slm' 1c znak .. x·· prz~ '' ybranych zajęciach 

Czyte lny podpis uczestnika/uczestniczki projektu 

Czyteln y podpi s roclLica/opi..:kuna pra11 m::go 9 

9 W prz~ padku deklarnCJI uczestnicl\\ a osob~ małoletniej os" mdcze111e pow11111 0 zost ać podpisane przez JCJ pra" nego opiekuna. 
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DEKLARACJA UDZIAŁU W PROJEKCIE 
„PODKARPACIE STAWIA NA ZAWODOWCÓW" 

rok szkolny 2014/2015 

Załącznik nr 2 

do Regulaminu rekrutacji 

Ja niżej podpisana I -y ....... . ... . ........... .. ........ ....... ... . . . ............ . . . ....... . 

Deklaruję udział w projekcie Podkarpacie stawia na zawodowców współfinansowanym przez Unię 

Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego w ramach Priorytetu IX Rozwój 

..,,vyksztalcenia i kompetencji w regionach, Działania 9.2 Podniesienie atrakcyjno.ści i jakości 

szkolnicl•va zawodowego Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki oraz oświadczam , iż spełniam 

kryteria kwalifikowalności uprawniające do udziału w projekcie zawa rte w Regulaminie rek rutacj i. 

Jednocześnie oświadczam , że zostałam/-em pouczona/-y o odpowiedzialności za składanie 

oświadczeń ni ezgodnych z prawdą. 

Miej scowość i data Czyteln) podpis uczestn ika I uczestniczki projektu 

Czytelny podpis rodzica I opiekuna prawnego 10 

10 
W przypadku deklarnc.11 uczes1111ct\\ a osob~ malolctn1eJ OS\\ iadc1.en1e po\\ 11111 0 LOStac podpisane przeL Je.i pra" net:o opiekuna 
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Załącznik nr 3 

do Regu laminu rekrutacji 

W związku z przystąpieniem do Projektu Podkarpacie stawia na zawodowców oświadczam, 

że przyjmuję do wiadomości, iż: 

1) administratorem moich danych osobowych jest Minister Infrastruktury i Rozwoju pełniący 

funkcję Instytucji Zarządzającej dla Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki, mający siedzibę 

przy ul. Wspólnej 2/4, 00-926 Warszawa; 

2) podstawę prawną przetwarzania moich danych osobowych stanowi art. 23 ust.1 pkt 2 lub art. 

27 ust. 2 pkt 2 ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (tekst 

jednolity: DZ. U. z 2002 r. Nr 101 poz. 926, ze zm.) - dane osobowe są niezbędne dla 

realizacji Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki; 

3) moje dane osobowe będą przetwarzane wyłącznie w celu udzielenia wsparcia, realizacji 

projektu Podkarpacie stawia na zawodowców, ewaluacji, kontroli, monitoringu 

i sprawozdawczości w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki; 

4) moje dane osobowe zostały powierzone do przetwarzania Instytucji Pośredniczącej -

Wojewódzkiemu Urzędowi Pracy, ul. Lisa-Kuli 20; 35-025 Rzeszów, Beneficjentowi 

realizującemu projekt Powiatowi Krośnieńskiemu, ul. Bieszczadzka 1, 38-400 Krosno oraz 

podmiotom, które na zlecenie Partnera projektu uczestniczą w realizacji projektu - Zespół 

Szkół Gastronomiczno-Hotelarskich, ul. Piwarskiego 19, 38-440 Iwonicz-Zdrój. Moje dane 

osobowe mogą zostać udostępnione firmom badawczym realizującym na zlecenie Instytucji 

Zarządzającej PO KL, Instytucji Pośredniczącej lub Beneficjenta badania ewaluacyjne w 

ramach PO KL oraz specjalistycznym firmom realizującym na zlecenie Instytucji Zarządzającej 

PO KL lub Instytucji Pośredniczącej kontrole w ramach PO KL; 

5) podanie danych jest dobrowolne, aczkolwiek odmowa ich podania jest równoznaczna 

z brakiem możliwości udzielenia wsparcia w ramach Projektu; 

6) mam prawo dostępu do treści swoich danych i ich poprawiania. 

Miejscowość i data Czyte lny podpis uczestnika I ucze tniczki projektu 

Czyte lny podpis rodzica I opiekuna prawnego 11 

11 
W przypadku deklaracji uczestn ictwa osoby maloletniej oświ adczenie po\\ in no zostac podpisane przez jej pra" nego opiekuna. 


